
APERITIVO SUL BELVEDERE
Alici marinate in sfera

Panzanella doppio gusto
Mousse di carbonara con chips di Maccheroncini di Campofilone

Paninetto con prosciutto cotto all’anice verde di Castignano
Ricotta di cocco con paccasassi
In abbinamento Passerina Brut

CENA AL BORGO
Demetra, ode alle nostre colline:

Crema di melanzane, olivello spinoso, pesca della Valle dell’Aso
con tartare di marchigiana

Venere, un piatto di cui innamorarsi:
uovo fritto con fonduta di parmigiano e tartufo estivo

in abbinamento Offida Pecorino

Vulcano, profumi dal fuoco:
Risotto rosmarino e limone con castrato alla brace

in abbinamento Marche Rosso Sangiovese

Giove, vigore e piacere:
Brasato di manzo al Rosso Piceno con rostì di patate e verdure

in abbinamento Rosso Piceno Superiore

Dioniso, puro piacere:
La mia Sacher

in abbinamento vino di Visciole
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